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令和6年4月1日

担当 西 智子

Tel&Fax 73-3858

あじっこ市場とあじさか号では、4月からカードを発行し、ポイントサービスをはじめます。

【移動販売 あじさか号】
●Aコース➔毎月第１・3水曜日運行 A・Bコースともに

■Bコース➔毎月第２・4水曜日運行 時間は12:00～15:00

【農産物直売所 あじっこ市場】
毎週水曜日 10:00～12:00まで開催しています。

品物は金曜日まで置いていますのでご利用ください。

【ご注意】
・あじさか館の休館日は、移動販売の運行と直売所はお休みとなりますのでご注意ください。

・悪天候の時はあじさか号が運休する場合がありますので、あじさか館にご確認ください。

・注文（西鉄ストア商品）はあじさか館で受け付けていますので、お気軽にお問い合わせください。

４/２１（日）・２９（月・祝）３０（火）

５/３（金・祝）・４（土・祝）・５（日・祝）６（日・振替）・１９（日）・３１（金）
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味坂校区コミュニティセンター

ポピーの里あじさか館

ホーム

ページへ

・買い物支援運営委員会より

3月のカフェあじさか広場は、ゲストのHOTバンドの生演奏で昔懐かしい歌を歌ったり、

素敵な演奏を聴いたりしました。最後にビンゴゲームを行い、豪華景品目指して盛り上がり

ました。

〔次回予定〕

＊日時 4月１８日（木）１３：００～１６：００

＊場所 ポピーの里あじさか館大ホール

＊参加費 一人５０円（茶菓代）

＊内容 １３：００ 健康相談・おしゃべりタイム（お茶）

（地域包括支援センター職員に相談できます。）

１３：３０ 健康教室 「フレイルとは（介護予防とは）」

講師 嶋田病院 理学療法士

・あじさかポピー祭り実行委員会より

除草剤散布を３/３（日）に行いました。あじさかポピー祭りに多

くの方に来場していただくことを想いながらの作業となりました。

ご 挨 拶

主 催 講 座 報 告

カ フ ェ あ じ さ か 広 場

ま ち づ く り 協 議 会
春風が心地よい季節となり、新年度がスタートしました。昨年度は地域のみなさま、利用者

のみなさまのご理解とご協力により、ポピーの里あじさか館の運営をにスムーズに行うことが

できました。心より御礼申し上げます。これからもまちづくりと学びの拠点として、催しや講

座を行っていきます。引き続き、ご理解とご協力を賜りますようお願い申し上げます。

令和６年４月１日 職員一同

２/26（月）、館外研修で資生堂久留米工場の見学に行きま

した。はじめは、プロジェクションマッピングで工程の説明を

受けてから、実際に製造、充填包装のラインを見ました。ロ

ボットと最先端のテクノロジーを使って、人と仕事の役割分担

がされ、高品質で安心安全な化粧品作りをしていることを学び

ました。ワークショップでは「官能パネラー」と呼ばれる検査

員の仕事を体験し、嗅覚、視覚、触覚を使った厳しい検査を

通った化粧品のみが私たちの手に届くことを知りました。

・味坂とことん俱楽部

・男の料理教室

・役員会より

休館日のお知らせ

味坂校区協働のまちづくり協議会は発足１０年を迎えました。この１０年、通学合宿や祭

りあじさかなどを行ってきた他、買い物支援対策「あじさか号」の運行、農産物直売所「あ

じっこ市場」の開催、「あじさかポピー祭り」が新たに加わりました。いつまでも住み慣れた

「味坂」に暮らせるよう地域課題解決に取り組んできました。

発足１０年を記念して、２/２５（日）に加地市長をはじめ、まち協特別顧問、市議会議員、

歴代まち協会長、歴代館長を来賓にお迎えし、あじさか館創立３３周年も併せて記念式典を行

いしました。来賓の方々からはたくさんのお祝いの言葉をいただき、感謝申し上げます。式典

の最後には、味坂まち協の１０年の歩みの動画を放映し、「あんなこともしたね」や「懐かし

い」との声があがりました。役員一同心新たに、地域主体の地域課題解決に取り組んでいきま

す。

・男Dayセミナー

2/29（木）、日田市に館外研修に出かけました。はじめに

九州木材市場を訪問。日田の林業の特徴は唯一民間の力で山

林を育ててきたことにあるなど、500年の歴史を伺いました。

次に、井上酒造を訪問。２００年の歴史をもち、米作りから

醸造まで環境や素材にこだわり抜く徹底ぶりには驚きと感動

がありました。

3/14（木）、教室で講師を務めていただいている味坂

食進会の皆さんと武雄市へ出かけました。はじめに、武雄

地域鳥獣加工処理センターを見学。駆除で捕獲したイノシ

シを無駄にせず食資源と有効活用されていることや、加工

品や肥料にも活用されていることを聞き、命の大切さを学

びました。次に高島豆腐店でごどうふ作りを体験。普通の

豆腐はにがりを入れて固めますが、ごどうふは片栗粉と葛

で固めて作ります。地元では法事の食膳にはつきものだっ

たとのこと。食に関する新たな発見がありました。


